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Sie mochten Ihr Ganseessen zu Hause
genieBen? Einfach bis 3 Tage vorher unter
02045 2668 oder reservierung@gasthof-berger.de
vorbestellen und ab 01.11. in der Wirtschaft abholen.

GANSEKEULE 38,00 €
GANSEBRUST 39,00 €

mit Rotkohl, Backobst in Orangensauce,
KartoffelkloBen & Apfelkompott

SHIRAZ

2020, Rosemount Diamond Sct.
Kirsche, Maulbeere & typische Pfeffernote
Hunter Valley, South Eastern Australia

15,00 €

MALBEC

2020, Bodega Amalaya, Argentinien
rubinrote Farbe, Aromen von Kirsche &
dunklen Beeren, samtige Tannine im Abgang

19,50 €
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16 VERSCHIEDENE SORTEN

u.a mit spanischen Mandeln, belgischer Schokolade,
Libecker Marzipan, italienischem Nougat, Zimt,
Walntissen und vielemm mehr ...

BERGER'S AUSWAHL

unsere ausgewahlten Mischungen kénnen Sie ab
dem 11.11.2022 in der Wirtschaft und im kleinen
Kuchenladen kaufen.

INDIVIDUELLE GEBACKMISCHUNG
am Wochenende auf Vorbestellung unter

02045 2661 oder reservierung@gasthof-berger.de,
oder direkt selbst im kleinen Kuchenladen
zusammen stellen (Di, Mi, Fr, 12:00 - 16:00 Uhr)

pro 100g 4,50 €
CHRISTSTOLLEN pro 100g 2,50 €
Am besten scheibchenweise
mit Butter bestrichen
STOLLENKONFEKT pro 1ong i 50 c;%

unsere allseits beliebte Alternative \\ ﬁ
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