
                  

                             
             
                            

              Terrassenkarte Sommer 24                  

      Aperitif: „Sanddorn-Pfirsich-Sprizz“ Borkumer Sanddorn & Pfirsichmark, Sekt & Minze  8,50 €              

        Berger´s Black Hugo - Schwarze Johannisbeere, Holunderblüte, Limette, Minze & Sekt  8,50 € 
 

 Geldermann Premium Rosé  sec.  6,50 €     Aperol Sprizz Aperitivo  8,50 € mit Orangensorbet + 1,30 € 
 

         Mojito Sprizz – Limette, Limetten-Limo, Minze, Bacardi   (geht auch alkoholfrei)     8,50 € 
 

    Gin, Tonic, Gurke Hendricks, Monkey 47   9,50 € oder   Siegfried Wonderleaf  alkoholfreier Gin 8,50 €     
  

            Drink´n´Drive:     „Pri-Secco Cuvèe 25“- Birne, Schlehe & Douglasie  5,50 €     oder  
   „Pri-Secco Cuvèe 28“- Apfel, Emmer & Kräuter 5,50 €  -  beides bio-vegan by Jörg Geiger    

                             
 Suppen, Salate & mehr:      

         

Fruchtige Tomatencremesuppe mit Mandelsahne & Basilikumöl         7,50 €    
 

Matjesfilets Hausfrauen Art mit Zwiebel-Apfel-Gurkenrahm & Speckkartoffeln         12,50 € 
 

Schnittchen mit rosa gebratenem Roastbeef,  Remoulade & Salatgarnitur        15,50 € 
 

Schnittchen Westfälischer Knochenschinken,  Remoulade & Salatgarnitur      13,20 € 
 

Geräucherter & Gebeizter Schottland-Lachs Sahnemeerrettich & Senfdip     16,50 € 
 

Streifen v. d. Cantaloup-Melone, Serranoschinken, Manchego, nussiger Blattsalat 15,50 € 
 

Salate Großer gemischter Salatteller mit Brot                   13,50 € 
 

  mit Schinken, Käse, Landei & Brot  18,50 € 
  mit Scheiben vom rosa gebratenen Roastbeef  22,50 € 
 dazu hausgemachte Remouladensauce, Landei & Brot 
 mit geräuchertem Schottland-Lachs             22,50 € 
 dazu Honig-Senfsauce, Landei & Brot  
 

Kinderteller: Chicken Nuggets mit Currydip, Gemüse & Pommes frites       9,80 € 
 

  Berger´s Tapas-Etagere – ideal zum Teilen für die Tischmitte 
 

   Serranoschinken geminzte Melone, Manchegokäse mit Feingensenf & Nüssen, scharfe Chorizo 
 Feta auf Tomatenmarmelade, Thunfisch, Pimentos, Ajvarcreme, Oliven, Brotauswahl & Aioli  19,50 €                                   

 

Zukunftswein:  22er Souvignier Gris  - langanhaltendes Aroma mit tollem Spannungsbogen 
       1. Platz „grapes for the future“ des Deutschen Weininstituts auf der ProWein 2024 
      ein klimafreundlicher Qualitätswein vom Abthof / Familie Koch in Rheinhessen            0,1 4,80 / ¼  11,50 / Fl. 32 € 
 

   Empfehlung Bier: Drunken Sailor I.P.A – by Crew Republic, Bestes I.P.A beim World Beer Award 2020  Fl. 0,33 l 5,20 €   

     Alkoholfrei:  “Lütt´s Strandlust”   fruchtige Bio-Sanddorn-Apfelschorle     Fl. 0,33 l 3,90 €       
      Dessert: 

          Hausgemachtes Kürbisöl-Mandeleis mit Kürbiskrokant & steirischem Kernöl   6,50 €  
 

   Zwei Kugen Bourbon-Vanilleeis mit feldfrischen Erdbeeren oder Himbeeren  7,80 €    
                                   auf Wunsch mit einem Schuss   Grand Marnier  oder Eierlikör    + 1,50 €    

 

        Theo´s Herrencreme mit einem guten Schuss Rum & Belgischer Schokolade  5,80 €   
Eis-Presso kalter Espresso,Vanille-&Espressoeis mit Kahlúalikör & Sahne1 7,80 € 

 „kleiner Eis-Zwerg“  - zwei Kugeln Eis Deiner Wahl, ein Tupfer Sahne & Smarties 5,00 € 
 
 

 

      Kuchen aus dem Buffet nach Tagesangebot!             Ihr Berger-Team wünscht Guten Appetit“!  


