
 
 

Offene Weine         „Zero-Zone  0%“__ 
Weiß von fruchtig nach trocken 0,1 l  1/4 l 
Toast Hawaii                      4,60 €  10,50 € 
 Scheurebe feinherb 
   

Closheim Cuvée Blanc   4,80 €  11 € 
 Bachus, Scheurebe, Riesling  
 

Berger Weiß   4,30 € 9,90 € 
 Grauer Burgunder trocken 
 

Ein Tag am Meer   4,80 €  11 € 
 Sauvignon Blanc trocken 
 

Weißer Burgunder   4,80 €  11 € 
 Weingut Spiess, Bechtheim  
 

Rose_____________________________ 
Berger Rosé by Anette Closheim   
 eine fruchtige Cuvèe aus    4,80 € 11 € 
 aus Merlot, Spätburgunder & Portugieser 
 
Rot_von mild nach kräftig          0,1 l      1/4 l 
Schwarzriesling lieblich       4,80 € 11,00 € 
 Prädikatswein aus Heilbronn 
 

Closheim Cuvèe Rouge        5,30 €  12,30 € 
 Spätburgunder, Merlot & Dornfelder 
 

Berger Rot                        4,60 €  10,50 €                    
Spätburgunder Hex vom Dasenstein 

 

Merlot vom Gardasee          5,30 €   12,30 € 
           Cassis, Brombeere, reife Kirschen 
 

Cabernet Sauvignon        5,50 €   12,80 € 
         12 Monate im Tonneaux, weicherTannin  
 
 
 

Schaumweine 
„Unsere Hausmarke“    34,00 € 
Flaschengärung, Privat Sekt, extra trocken  
Oppmann Sektkellerei, Würzburg  
 

 Geldermann Grand Rosé trocken 45,00 € 
Ein Körbchen roter Beeren, Hefezopf und 
Grapefruit – das alles prickelt herrlich am  
Gaumen dank üppiger Perlage 
 

Champagner Louis Roederer    85,00 € 
Sehr dichte, feine Perlage, Noten von reifer 
Birne, Weinbergpfirsich & Limette                  
Pinot Meunier, Chardonnay & Pinot Noir      
 
 

 
 

Alkoholfreie Speisenbegleiter  
Aperitif 

        Mojito Sprizz – Limette, Limetten-Limo 
Minze, Soda                 8,90 € 

 

        Glitter Spritz Aperol alkoholfrei 
 Orange, Soda      8,90 € 

 

Siegfried Wonderleaf  alkoholfreier Gin 
Gurke, Tonic-Water,              9,90 € 

 

 Berger´s Black Hugo “alkoholarm” 
Cassis, Holunder, Limette  
Cuvèe 25, Minze & Soda      8,90 € 
 

Alkoholfreier Wein 
Sauvignon Blanc von Anette Closheim  
Vakuum entalkoholisiert mit Aroma-Rückgewinnung 
von der Nahe     0,1 4,80  /  ¼ 11 €  / Fl. 32 € 
 

der alkoholfreie Tag am Meer    
Vakuum entalkoholisiert mit Aroma-Rückgewinnung 
von der Nahe     0,1 4,80  /  ¼ 11 €  / Fl. 32 € 

                                                                                                

Spannende Cuvées aus der 
Manufaktur Jörg Geiger in Schlat 

       0,1 l        0,75 l 
„Bio Cuvèe 25“              5,50 €  36,00 € 
  Prickelndes veganes Bio-Cuvèe   
  aus Birne, Schlehe mit Waldnoten 
  herbe Beeren und ätherische Noten 
  von Nadelbaumspritzen  
  passend zu Wild, Wildgeflügel & Lamm 
 

„Apfelsinfonie“              5,50 € 36,00 € 
  Prickelndes veganes Bio-Cuvèe aus 
  Sämling-Apfel, Rhabarber & Roter Senf 
  Reifer Apfel, Kräuter, würziger Nachhall 
  zu Currygerichten, hellem Fleisch & Fisch 
 

„Inspiration 4.1“           Fl. 0,375  16,00 € 
  Apfel, Vogelmiere & Meersalz    
  Würzig, krautig, süß, salzig, umami 
  Passend zu Fischgerichten 
  Meeresfrüchten & Pfannengemüse 
 

 
 
 

 
 

  

            



 
Rotwein  Deutschland 
 
 

unsere Hausedition  
22er “Berger Rot“  29,50 € 
 Spätburgunder Qualitätswein trocken 
 Hex vom Dasenstein, Baden  
 
 
 

Württemberg  
20er Schwarzriesling Spätlese 32,00 € 
 Deutscher Prädikatswein lieblich 
 Genossenschaftskellerei Heilbronn  
  

Nahe 
23er Closheim Cuvèe rouge 36,00 € 
 Spätburgunder, Merlot & Dornfelder 
 Im Holzfass reift diese Komposition samtig  
 mit Noten von Schokolade & Waldbeere 
 

21er Pinot Noir trocken 42,00 € 
 Harmonie von Würze, Frucht & Holz 
 Weingut Anette Closheim 
 

19er Black Hills Weingut Schott 46,00 € 
 Sag ja zu Black Metal und zu dieser  

 höllisch guten, schwarzen Rotweincuvée  
 Dunkelfelder, Cabernet Sauvignon 
 und Cabernet Cortis, 36 Monate im Fass  
 bekehrt auch den letzten Metal-Zweifler  

 
 

 
 

Rheinhessen 
20er Merlot „S“ trocken 39,00 € 
 ein Jahr im Holzfass mit gut gereiftem  
 Tannin, reifer Frucht & Gewürznoten 
 Weingut Spiess, Bechtheim 
 
 

Pfalz 
22er Black Print Markus Schneider 48,00 € 
 Rotwein-Cuvée aus Merlot, Blaufränkisch 
 Cabernet-Sauvignon, Cab.- Dorsa & Syrah 
 
 

Ahr  (Weingut Meyer-Näkel, Ahrweiler) 
22er „Us de La Meng“  38,00 € 
          Purpurrot & samtig weiches Aroma  
 Spätburgunder, Frühburgunder & Dornfelder 
          Cuvèe für unkomplizierten Trinkspaß  
 

22er Grauwacke Spätburgunder 48,00 € 
          Ein Ahr-Spätburgunder zum Verlieben 
 Vielschichtig, voller Intensität & Frucht  
 Das kleine Meisterstück von Meyer-Näkel 

reduzierte Fruchttriebe & reine Handlese  
          in den typischen Ahr-Steillagen 
 
.  
 
 

 
  

 
 
 
 
Österreich  
19er Irrgarten Blaufränkisch Bio 44,00 € 
          Sauerkirsche Veilchen Brombeerkonfit 
 Pia Strehn, Burgenland ist bekannt für ihre 

großartigen Weine Rebsorte Blaufränkisch  
 

19er Blauer Zweigelt Biodynamisch 39,00 € 
          Fruchtbetont würzig mit Noten von 

Weichselkirsche, schwarzer Johannisbeere 
 Und einem hauch Lakritz 
 Weingut Heinrich, Burgenland  
 

23er Das Phantom Bio 52,00 € 
           Die Rotweinikone ist eine Vermählung  

aus Blaufränkisch, Cabernet Sauvignon, 
Merlot & Syrah - vielschichtig in der Nase mit 
Waldbeere-Preiselbeer-Noten & feinen 
Röstaromen aus der Barrique-Lagerung 
 das Flaggschiff von Weingut Kirnbauer 
   

22er Konquest Cabernet franc Bio 58,00 € 
           Kirnbauers Interpretation eines 

 Rotwei  reinsortigen Cabernet franc.  
24 Monate im American Oak gereift 
Würzige Johannisbeeren treffen auf 
Waldboden & Süße Schwarznuss                 

 
 
 

Italien (Weingut Pilandro Lombardei)  
23er Merlot 36,00 € 
 Rubinrot mit zurückhaltenden Tanninen 
 Cassis, Brombeere, reife Kirschen 
 
 
 
 
 

22er Cabernet Sauvignon  38,00 € 
 12 Monate im Tonneaux gereift  
 Strukturierter, reichhaltiger Wein 
 mit weichem Tannin, ideal zu rotem Fleisch  
 
Lieber Gast, wir haben uns bewusst dafür 
entschieden, keine Weine mehr aus Übersee 
und der neuen Welt auf die Karte zu nehmen. 
Bei der Auswahl des richtigen Weins zu ihrem 
Essen, helfen wir ihnen gerne. 
Einen genussvollen Abend 
wünscht das Team vom Gasthof Berger.  
 
 
 
 

 



 
 
 

Weißwein  
Deutschland
unsere Hausedition  
25er “Berger Weiß“ 28,50 € 
 Grauer Burgunder Qualitätswein trocken  
 von den Oberkircher Winzern, Baden 
 
 
 

Ahr (Weingut Meyer-Näkel, Dernau) 
23er Illusion Blanc de Noirs 42,00 € 
 Weißwein aus Pinot Noir-Trauben  
 Sanft gepresst, von der Schale getrennt 
 gelangen leichte Tannine in diesen Wein 
 Handwerkskunst Weingut Meyer-Näkel 
 

Rheingau (Weingut Künstler Hochheim 
23er Riesling feinherb 32,00 € 
 Klassische Rheingauer Rieslingeleganz  
 vom Weingut Künstler, Hochheim, Main 
 
 

22er Hochheimer Hölle  48,00 € 
 V.D.P. Erste Lage – Im Neuenberg 
 Ein Kabinett Riesling mit  
 ausgewogenem Süße-Säure-Spiel 
 frische Zitrusfrüchte, im Abgang 
 leichte Apfel- Pfirsicharomen  
  

Nahe (Weingut Anette Closheim) 
24er  Closheim Blanc trocken     32,00 € 
 eine herrlich frische Cuvée aus 
 Bacchus, Scheurebe & Riesling 
 Aromen von Quitte & Stachelbeere  
 

24er Sauvignon Blanc Maturis 42,00 € 
 ein wahrer Aromenstrauß mit Noten von 
 Maracuja, Grapefruit & Holunder 
 

Rheinhessen (Weingut Spiess, Bechtheim) 
24er Weißer Burgunder 32,00 € 
 Qualitätswein trocken, aromatisch duftig 
 mit frischer, geschliffener Säure 
 
 

Pfalz (Weingut Hammel, Krichheim)  

25er “Ein Tag am Meer“ 32,00 € 
            Sauvignon Blanc mit dem Duft von 
 Sommerwiesen, Stachelbeeren  
            Grapefruit & Maracuja   
            Nuancen schwarzer Johannisbeere 
 
 

25er “Toast Hawaii“ 29,50 € 
            Scheurebe feinherb 
 Fruchtig, aromatisch  
            mit zarter Restsüße   
            
 
 
 
  
 

 

 

Österreich 
24er Grüner Veltliner Bio 36,00 € 
 leuchtend platingelb im Glas 
 Birne-Quitte, saftiger Apfel, Zitrusfrucht 
 Ingrid Groiss, Weinviertel DAC 
 

24er Grüner Veltliner Braitenpuechtorff 45,00 € 
Helles Gelbgrün, Zarter Duft nach 

 Wiesenkräuter & weißem Kernobst 
 Feiner Säurebogen, mineralischer Abgang 
 Der edle Ausdruck vom Weinviertel  
 

23er “Weißer Schotter“ Bio 34,00 € 
 frische Cuvée aus Welschriesling, Veltliner 
 Sauvignon Blanc & gemischter Satz 
 Pfirsichnoten, Yuzu & frische Kräuter 
 Pia Strehn, Burgenland   
 

Italien (Weingut Pilandro, Lombardei)  
25er Lugana D.O.P. 32,00 € 
 Turbiana fruchtig trocken 
  San Martino, Südlicher Gardasee 
 

24er Lugana TereCréa 36,00 € 
 Turbiana vollmundig, ausgeprägte Frucht 
 mit Duft nach Pfirsich, Melone & Blüten 
  

Spanien 
24er Alba de Vetus  Albariño 38,00 € 
 Typischer, reinsortiger Albariño  
  die mineralischen Noten & die Frische 
            verdankt er dem idealen Terroir  
             und den kühlen atlantischen Winden 
 

Rosé_________________ 
24er “Berger Rosé“ by Anette Closheim 32,00 € 
 Animierend fruchtige Cuvèe 
 aus Merlot, Spätburgunder & Portugieser 
            kräftig, beerig – schmeckt nicht nur im Sommer 
 

24er Rosé Ried Hasenheide Bio  36,00 € 
 Zartes Lachsrosa, saftige Frucht am Gaumen 
 Duft nach frischen Erdbeeren, reifen Kirschen 
            Gute-Laune-Wein v. Ingrid Groiss, Weinviertel 
 

24er Rosato der Rosé von Pilandro  34,00 € 
Durch Auswahl der besten rotbeerigen 
Trauben an den Ufern des Gardasees entsteht 
ein hellrosa Wein mit Anklängen 
von Pfirsich und unreifen Waldbeeren  

             
 
 
  
  

 

 
 
 


